Vom Grill und aus der Pfanne:

* Geschnetzeltes von der Putenbrust aus demWok
mit Gemiise und siif-saure Sauce und Basmatireis 2 11,00

* Schweineriickensteak an Champignonrahmsofie
und hausgemachte Eierspiitzle L 12,50

&

5,

b

A

* Balinger Leibgericht
Schweinelendchen, Maultasche an Champignonrahmsauce
hausgemachte Eierspiitzle und Schupfnudeln 12,80

* Cordon bleu vom Schweineriicken mit Pommes frites 234 14,00

* Wiener Schnitzel, zartes Kalbsschnitzel paniert
mit Pommes frites 14,80

* Kalbsniisschen an Champignonrahmsauce, Gemiise der Saison
und hausgemachte Eierspiitzle 15,50

* Thum’s Zwiebelrostbraten an einer kriiftigen Jus
mit Bratkartoffeln 15,80

* Entrecote “Café de Paris” mit herzhafter Kriiuterbutter,
Speckbohnen und Pommes frites 23 18,50

Pfeffersteak, ein rassiges Lendensteak mit Cognac flambiert,
schwarzem und griinem Pfeffer,
dazu feines Gemiise und Pommes frites 22,80

Zart rosa gebratenes Rehfilet an Cognacwildrahmsauce,
Pfifferlingen, Preiselbeeren, Apfelrotkraut
hausgemachte Eierspiitzle und Kartoffelkroketten 23,80

Fiir 2 Personen:

Chateaubriand “a la Maison”

Rinderlendensteak, ganz nach IThrem Wunsch gebraten
mit Sauce Bearnaise, Grilltomate, frische Champignons,
Gemiise der Saison und Pommes frites 14 pro Person 25,80

* auch als Senioren-Portion moglich, abziiglich €uro 1,50



